
Mercredi 28 janvier Mercredi 21 janvier Mercredi 14 janvier Mercredi 07 janvier 

Velouté de panais
et pomme de terre

Haricots blancs 
vinaigretteSalade pâte surimi Carottes râpées 

E
n
tr
é
e

Nuggets de Volaille
Croque monsieur

au jambon de dindeJambon Grill 
sauce Barbecue

Tartine chaude Savoyarde
(Pomme de terre/fromage 

tartiflette)

P
la
t

Haricots verts à l'ailSalade verte Purée de céleriSalade 

G
a
rn

it
u
re

Fromage FromageFromage 

F
ro

m
a
g
e

Quatre-quartsFlan pâtissier Fruit Fruit 

D
e
ss
e
rt

Gâteau maison
Compote

Lait

Biscuit maison
Yaourt
Fruit

Semoule au lait 
Fruit 

Lait 
Gâteau maison 

G
o
û
te
r

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Mercredis du 07 au 28 janvier 2026 



Mercredi 11 février Mercredi 04 février 

Chou blanc 
aux pommes

Betteraves
vinaigrette

E
n
tr
é
e

Nuggets de volailleSaucisse/merguez

P
la
t

Petits pois Semoule

G
a
rn

it
u
re

Fromage Fromage 

F
ro

m
a
g
e

Yaourt Liégeois chocolat 

D
e
ss
e
rt

Biscuit maison
Compote

Lait

Crêpes 
Fruit 
Lait G

o
û
te
r

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Mercredis du 04 au 11 février 2026 


