
Semaine 
du 11  
au 15 
juin 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Salade de riz    Concombre vinaigrette Salade d’agrumes 

Filet de colin meunière Repas à thème   Tomates farcies  Bœuf au curry  

Ratatouille Etats Unis    
Coquillettes Gratin d’aubergines et tomates  

Fromage    Fromage blanc Fromage  

Corbeille de fruits   Nectarine Semoule au lait 

Semaine  
du 18  
au 22 
juin 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Salade de blé de la mer Chou-fleur mimosa  Pizza du Chef Radis beurre 

Longe de porc à la sauge Brandade de morue 
 
 

Estouffade de bœuf Escalope de volaille à la crème 

Légumes couscous Salade verte Gratin de blettes Riz  

Fromage   Yaourt  Fromage  Fromage 

Fromage blanc à la confiture  Pêche   Entremets à la vanille  Compote de fruits  

Semaine 
du 25  
au 29 
juin  

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Tomates vinaigrette Salade de riz niçoise  Pastèque Salade de cœurs de palmier  

Emincé de porc aux épices Rôti de bœuf au jus   Filet de poisson au beurre blanc 
Fricassée de blanc de volaille  

à la forestière 

Pommes de terre vapeur Carottes braisées  Purée de légumes  Lentilles  

Fromage Petit suisse  Fromage  Fromage  

Mousse au chocolat  Corbeille de fruits  Yaourt aromatisé   Abricots 

Semaine 
du 02  
au 06 
juillet  

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Taboulé  Céleri vinaigrette  Rillettes  

Rôti de porc à la moutarde Cuisse de poulet rôti   Filet de lieu sauce crevettes Repas  
Petits pois Courgettes gratinées  Céréales gourmandes  de fin d’année 
Fromage Fromage 

 
Yaourt  

 

Corbeille de fruits  Eclair au chocolat   Corbeille de fruits  

  La viande de bœuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France Nos menus sont réalisés selon les recommandations du GEMRCN 

 Produit issu de l’agriculture biologique RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

  Validés par le service diététique 

 

   

 

 

Menus du restaurant scolaire de Cerelles 

 

Du 11 juin au 06 juillet 2018 


